
 
 

 
 
VORSPEISEN 
 

Herbstsalat  11 € 

Senfdressing | Granola | eingelegtes Gemüse 

 

Karamellisierter Ziegenkäse  18 € 

Senfdressing | Granola | eingelegtes Gemüse 

 

Beef Tatar vom Allgäuer Rind   80 g: 19 € 

Eigelb | Senfkaviar | eingelegte Zwiebel  120 g: 26 € 

   

Karotten-Ingwersuppe mit Garnelenspieß   14 € 

Sesamöl | Ingwer  

 

Gebratene Garnelen  

Asiatischer Gemüsesalat | Lauchstroh   20 € 

   
  



 
 

 
 
HAUPTGERICHTE 
 

PASTA 
  

Pecorino-Feigen-Ravioli  Hauptgang: 25 € 

Radicchio | Walnuss | Grana Padano  Zwischengang: 18 € 

 

Allgäuer Krautkrapfen  20 € 

Herbstliche Blatt- & Rohkostsalate | Senfdressing    

 
 
FISCH  
 

Ganze Forelle im Pergament gegart  34 € 

Butter | Ofengemüse | Drillinge  

 

FLEISCH   

 

Allgäuer Roastbeef 200 g  39 € 

Allgäuer Rinderfilet 200 g  46 € 

dazu 

Pfeffersauce oder Kräuterbutter | Ofengemüse | Pommes Frites    

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE LIEBLINGSGERICHTE 
 

Tagliarini Aglio Olio   17 € 

Parmesan | Chili | Knoblauch    

- mit gebratenen Garnelen   + 13 € 

 

Rotes Thai-Curry  22 € 

Wokgemüse | Duftreis   

- mit gebratener Hähnchenbrust  + 8 € 

- mit gebratenen Garnelen  + 13 € 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb  34 € 

Preiselbeeren | Kartoffel-Gurkensalat oder Pommes Frites   

 

Lemon Chicken   27 € 

Wokgemüse | Duftreis | Minzjoghurt 
    



 
 

 
 
DESSERT 
 

Kugel Eis oder Sorbet  3,50 € 

von der Bio-Eismanufaktur 

 

Vanilleeis 

Himbeersorbet 

Erdbeersorbet  

Zitronensorbet  

 

Crème brûlée  8 € 

Eingelegte Waldbeeren 

 

   Zweierlei Schokolade  

   Brownie | Mousse | Zitrusfrüchte  14 € 

 

Variation der regionalen Zwetschge   14 € 

   Tartelette | Sorbet 

 

Allgäuer Käseauswahl    13 € 

Saisonales Chutney | Nüsse  

 

Affogato 

Espresso | Vanilleeis  6,50 € 

 
 

 

 

Bitte erfragen Sie bei kulinarischen Unverträglichkeiten die Allergene bei unseren 
fachlich geschulten Mitarbeitern 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

                                                   

 

 

MENÜ 
bis 20.00 Uhr bestellbar 

 

Lachstatar 

Avocado | Rettich | Chili-Mayo 

20 € 

 

*** 

 

Pecorino-Feigen-Ravioli 

Radicchio | Walnuss | Grana Padano    

18 € 

 

*** 

 

Rosa gebratener Lammrücken 

Rosmarinjus | Speckbohnen | Kartoffel-Nussbutter-Püree 

39 € 

 

*** 

 

Zweierlei Schokolade 

Brownie | Mousse | Zitrusfrüchte 

14 € 

 

 

 

 

4-Gang-Menü  91 € 

    

3-Gang-Menü (mit Vorspeise, Hauptgang, Dessert)   73 € 

    

3-Gang-Menü (mit Zwischengang, Hauptgang, Dessert)   71 € 

    

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 
 
SAISONALE EMPFEHLUNGEN                
 

 

Kürbissuppe    9 € 

Kernöl | Kerne  
 

Gebratenes Saiblingsfilet  30 € 

Thymianschaum | zweierlei Lauch | Kartoffel-Nussbutter-Püree   

 

Kürbis Risotto          Hauptgang: 25 € 

Thymianschaum | Frisée | Grana Padano     Zwischengang: 18 € 

 

Schmorbraten vom Allgäuer Rind   32 € 

Spitzkohl | Knöpfle 
 
   

  


